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La continua investigacion y el incesante trabajo tanto en bodega
como en campo, nos ha llevado a crear un verdejo diferente y
de alta expresiéon. Esperamos que pronto puedas tenerlo en tus
manos, y mas tarde viajes con tus sentidos a través de él y
puedas experimentar tu Momento Diez.
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La Vendimia 2017 fue reducida en cuanto a la recoleccion de
kilos de uva pero de una excelente calidad y sanidad. La
vendimia vino marcada por las altas temperaturas durante el dia
y frias por la noche con un periodo prolongado de sequia
durante el verano. Comenzd el dia 22 de agosto y finalizo 22
dias después. Los viiedos que se han seleccionado para
elaborar este increible verdejo singular son los del pago de “La
Coma Alta”, “Los Almendros” y “La Moya”. Vifledos que aportan
unas increibles caracteristicas aromaticas y complejidad en
boca. La edad media de estos es de 45 anos y el rendimiento
fue de 6000 kg/Ha.
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X Vendimia de nuestros vinedos mas antiguos para la busqueda
: de un verdejo diferente de alta expresién. Tras una maceracion
de las uvas durante 12 horas, sangrado sin presidon y
fermentacion a diferentes temperaturas en barricas nuevas de
roble francés y depdsitos de acero inoxidable, conseguimos la
ELABORADO EN complejidad de aromas que expresa este vino.
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En la fase visual encontramos amarillo intenso con ribetes
anisados, limpio y brillante. Potente y compleja nariz donde
encontramos melocotén, hinojo, romero y un final elegante de
mineralidad. En boca nos sorprende por su largura e intensidad
que nos hace recordar los grandes verdejos.

Senicie o Mﬂda&o

Temperatura de consumo entre 8 — 10 °C. Vino indicado para
pescados al horno y a la brasa. Idéoneo para embutidos ibéricos
y carnes blancas. Dada su complejidad se trata de un vino
polivalentemente y muy gastronémico.
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