
VIÑEDOS
Procede del viñedo La Coma Alta, plantado en 1985, un paraje de suelos cascajosos 
característico de Serrada. Son cepas de Verdejo de bajo rendimiento, equilibradas y 
profundas, que aportan concentración, estructura y una marcada identidad varietal.

ELABORACIÓN
1985 es el resultado de un proceso artesanal inspirado en los vinos históricos de 
Serrada:
❖ Crianza oxidativa en 120 damajuanas expuestas al sol durante 12 meses, donde el 

vino evoluciona lentamente bajo la acción de la luz y el aire.
❖ Posteriormente, pasa a un sistema de criaderas donde envejece 24 meses en 

barricas de roble, ganando complejidad, textura y profundidad aromática.
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NOTAS DE CATA

❖ VISTA: dorado intenso con 
reflejos ámbar y ligeros tonos 
cobrizos

❖ NARIZ: Aromas complejos y 
envolventes: frutos secos 
(almendra amarga, nuez) y 
vainilla. Matices sutiles de 
especias propios de la crianza 
oxidativa y la barrica.

❖ BOCA: Destaca un equilibrio 
preciso entre el amargor de la 
crianza y la frescura varietal. 
Tiene un final largo, persistente 
y elegante.

VARIEDAD Verdejo 100%

GRADO 
ALCOHÓLICO

15% Vol.

https://elabel.scantrust.com/default/#/?uid=642295af-a6f7-4b01-9b6c-c07fde2e276a&api_key=eyJjYW1wYWlnbl9pZCI6MzEyMzF9%3A1vnbAy%3AJdaE2ex8SZLKs1vEX165VjrxQ4BFqLQi_H8dsa6o1-U&qr=HL5-uWL15_uf


VINEYARDS
Sourced from the La Coma Alta vineyard, planted in 1985, a site with the 
characteristic gravelly soils of Serrada. These low-yield, balanced, and deep-rooted 
Verdejo vines provide concentration, structure, and a strong varietal identity..

WINEMAKING
1985 is the result of an artisan process inspired by the historic wines of Serrada: 
❖ Oxidative aging in 120 demijohns exposed to the sun for 12 months, where the 

wine evolves slowly under the influence of light and air. 
❖ It then moves to a criadera system, where it ages for 24 months in oak barrels, 

gaining complexity, texture, and aromatic depth.
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TASTING NOTES

❖ APPEARANCE: Intense golden 
color with amber highlights and 
slight coppery tones.

❖ NOSE: Complex, enveloping 
aromas: dried fruits (bitter 
almond, walnut) and vanilla. 
Subtle hints of spices 
characteristic of oxidative aging 
and time in oak.

❖ MOUTH: Shows a precise 
balance between the bitterness 
from aging and the varietal 
freshness. Long, persistent, and 
elegant finish.

VARIETY Verdejo 100%

ALCOHOL 
CONTENT

15% Vol.
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